PROCEDURA WYDAWANIA POSILKOW
Podstawa prawna:

Ustawa z dnia 5 grudnia 2008 r. o zapobieganiu oraz zwalczaniu zakazen 1 chordb zakaznych
u ludzi (Dz.U.2023 poz. 1284)

Wytyczne zachowania bezpieczenstwa zdrowotnego Gtownego Inspektora Sanitarnego z dnia
31 marca 2022 r. dla przedszkoli, oddzialéw przedszkolnych w szkole podstawowej i innych
form wychowania przedszkolnego oraz instytucji opieki nad dzie¢mi w wieku do lat 3,
wydane na podstawie art. 8a ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowe;j

Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z 2024 r. poz. 416)

Cel procedury: zapewnienie bezpieczenstwa podczas wydawania positkéw z kuchni przedszkolne;.

Zakres obowiazywania procedur: dotycza zasad postepowania pracownikéw kuchni i1 personelu

obstugi przedszkola podczas wydawania positkow.

Uczestnicy postepowania: zakres odpowiedzialnosci: pracownicy kuchni, pracownicy obstugi

przedszkola.

Pracownicy kuchni

1. Wszyscy pracownicy kuchni posiadajag wymagane badania profilaktyczne.
2. Przed kazdorazowym wejsciem do budynku przedszkola pracownicy kuchni dezynfekuja rece
ptynem do dezynfekc;ji.
3. Przed rozpoczgciem pracy pracownicy kuchni zaktadajg ubrania ochronne
4. Pracownicy kuchni przestrzegaja zasad szczegdlnej ostroznosci podczas przygotowania
positkow:
e uzywaja Srodkéw ochrony osobistej
e myja 1 dezynfekujg stanowiska pracy, sprzet kuchenny 1 naczynia stolowe,
e przygotowuja positki zgodnie z obowigzujagcymi normami zywieniowymi dla dzieci
w wieku przedszkolnym/szkolnym,
e przechowujg probki kazdego positku w ustalony sposob wskazany w instrukcji

HACCP 1 sanepidu.



5. Pracownicy kuchni wydajacy positki z kuchni ponosza odpowiedzialnos¢ za to, by positki nie
ulegly zanieczyszczeniu.

Wydawane positki sg poporcjowane.

Pracownicy kuchni ustawiajg talerze z porcjami w wyznaczonym miejscu.

Przygotowane positki przejmuje wyznaczony personel obstugi (wozne oddziatowe)

A S

Przed wydaniem positkoéw pracownicy kuchni sprawdzaja stan naczyn, w ktorych wydaja

positki. Naczynia te s3 wczeS$niej wyparzone w zmywarce w temperaturze min. 60°C
z dodatkiem detergentu.
10. Powierzchnie blatow, porgczy oraz posadzki w pomieszczeniu bloku zywieniowego sg
czyszczone kazdorazowo przed wydaniem positku dla dzieci.

11. Na positki wydawane przez kuchni¢ sktadajg sie:
$niadanie
» obiad dzielony — I danie, II danie,

podwieczorek

12. Pracownicy kuchni wydaja positki w ustalonych godzinach zgodnych z ramowym

rozktadem dnia.
Pracownicy obslugi — wozne oddzialowe

1. Pracownicy obstugi (wozne oddzialowe) ponosza odpowiedzialno$¢ za czystos¢
1 bezpieczenstwo przygotowania sal (pomieszczen), w ktorych dzieci spozywaja positki.
2. Przed podaniem positku pracownicy obstugi zobowigzani s3:
e my¢ i dezynfekowac stotly, przy ktorych dzieci spozywajg positki,
e my¢ powierzchnie posadzki w obrebie stotow, przy ktorych dzieci spozywaja positek,
e czysci¢ i1 dezynfekowac srodkiem do dezynfekcji powierzchnie dotykowe: blaty, stoty
1 porecze krzeset, na ktorych siedza dzieci, przed kazdym podaniem positku.
3. Wozne oddzialowe zobowigzane sg przestrzegal zasad szczegoOlnej ostroznosci podczas
korzystania z ptynow dezynfekujacych do czyszczenia powierzchni i sprzetow.
4. Przed odbiorem positkow pracownicy obstugi:
dezynfekuja rece ptynem do dezynfeke;i,
5. Pracownicy obshlugi zbierajg resztki pokarmoéw z talerzy 1 wyrzucaja do wyznaczonych
pojemnikow.
6. Pracownicy obstugi czyszcza stoly, krzesta 1 myjg oraz dezynfekuja podtoge w obrebie stotow
1 powierzchnie dotykowe: blaty, stoty 1 porecze krzesel, na ktorych siedza dzieci po kazdym

positku.



7. Nauczyciele poszczegdlnych grup sprawuja opieke nad dzie¢mi rowniez podczas positkow
($niadan, obiadu 1 podwieczorku) spozywanych przez dzieci.
8. Przed podaniem positku nauczyciele sa zobowigzani przygotowac dzieci do ich spozywania,
tj. dopilnowac mycia rak przed kazdym positkiem.
9. Nauczyciele dbajg o przestrzeganie zasad higieny podczas spozywana positku przez dzieci.
10. W czasie spozywania positkow w sali przedszkolnej moga przebywaé tylko dzieci
1 obstuga przedszkola przydzielona do okreslonego oddziatu.
11. Zabrania si¢ wynoszenia z przedszkola przez dzieci i rodzicow jedzenia
przygotowanego w ramach positku przedszkolnego.
12. Zabrania si¢ wnoszenia wlasnych posilkow na teren przedszkola (z wyjatkiem

wody).

Sposob prezentacji procedury

1. Umieszczenie tresci dokumentu na stronie internetowej przedszkola.
2. Zapoznanie rodzicOw z obowigzujaca w przedszkolu procedura poprzez przekazanie jej tresci
z wykorzystaniem srodkéw zdalnej komunikacji (aplikacja INSO)

3. Zapoznanie wszystkich pracownikéw przedszkola z trescig procedury.
Tryb dokonania zmian w procedurze

Wszelkich zmian w opracowanych procedurach moze dokona¢ z wtasnej inicjatywy lub na wniosek
rady pedagogicznej dyrektor przedszkola. Wnioskodawcg zmian moze by¢ rowniez rada rodzicow.

Proponowane zmiany nie mogg by¢ sprzeczne z prawem.

Zasady wchodza w zycie z dniem: 01.03.2024r.



